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FUNDIDORA DE 80KG/100LTS. NUEVA.

Fundidora de queso de doble pared en acero inoxidable AlSI 304

Capacidad de trabajo 80Kgs. Capacidad total 100 Lts.

Tiempo de coccidn para 80 kg: 8/10 minutos

Totalmente construida en acero inoxidable AISI 304 pared de doble perimetro para
recirculacién de agua caliente.

Incluye:

Cortadora con velocidad regulable de 1000 a 3000 revoluciones por minuto

Cuchilla mezcladora en acero inoxidable con pieza final

Raspador en teflén.

Tapa con sello manual apertura automatica de tapa con piston neumatico. Depdsito inclinable
durante la descarga manual.

Entrada de vapor con tres difusores directamente dentro del depdsito.

Valvula de seguridad de vapor.

Control automatico de temperatura.

Potencia eléctrica instalada 12,5 kw

Cuadro eléctrico de mandos en acero inoxidable con inversor para ajuste de velocidad de la
cuchilla cortadora.

Bomba de vacio.

Voltaje 220 voltios 60 hz conexiones excluidas montaje.

Garantia:

12 meses.

Con exclusion del sistema eléctrico y
partes sujeto a desgaste normal.

Por  garantia entendemos el
suministro de piezas o0 grupos
defectuoso excluyendo mano de obra
/ viaje [/ comida / alojamiento
necesario para la sustitucion de
piezas que correra integramente a
cargo del cliente. La garantia es nula
si la maquina no se utiliza
correctamente y si no se realiza un
mantenimiento regular.
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